
Les graphiques et schémas ne sont que des représentations de principe et donc ne sont pas contractuels.

VETTER Industrie GmbH 
www.vetter-fourches.fr

Nord de la France: lilian.poure@forks.com · Tél.: +33 (0)677 41 49 59
Sud de la France: joel.dasilva@forks.com · Tél.: +33 (0)616 18 87 20

P
I-

0
1
5
-F

R
 / 

Ve
rs

io
n:

 0
8

-2
0

2
0

 / 
©

 V
ET

TE
R

 In
du

st
rie

 G
m

bH

Fourches avec revêtement en inox
Pour un transport sûr dans l’alimentaire

	► Réponse aux exigences de l’hygiène dans l’alimentaire 
ou dans la chimie

	► Nettoyage facile
	► Résistance aux acides
	► Protection contre la poussière
	► Revêtement autour du plat et/ou devant le dos 
	► Matière : Inox – 1.4301
	► Pas de revêtement à l’intérieur du pli :
▪ Vérification possible des fissures par révélateur
▪ Inspection facilitée

	► Epaisseur du revêtement : 4 mm. Ce qui augmente donc 
la section de, environ, 10 mm en largeur et en épaisseur.

Le meilleur état de surface pour votre 
application : grenaillage par billes de 
verre, et en option, le polissage

Pour les milieux hygiène-alimentaire, nous recommandons 
la surface polie

*En standard: surfaces brutes

	► Surface homogène
	► Aspect de haute qualité

Surface microbillée  
(par billes de verre)*

Surface 
polie*


